
SilvesterMENU

G R U S S  A U S  D E R  K Ü C H E

Jakobsmuscheln auf Kürbiscreme 

mit frittiertem Lauch

A N T I P A S T O  D I  P E S C E

Seebarsch-Garnelen-Turban  

auf Spinatbeet mit Limettenvinaigrette

F I S C H G A N G

Frische Feigen mit San Daniele Schinken 

und Bocconcini aus Büffelmozzarella

A N T I P A S T O  D I  C A R N E

Miniraviolini mit Fleischfüllung

mit rotem Chicorée & Datteltomaten serviert. 

Z W I S C H E N G A N G

Rindsfilet-Tournedos

mit sautierten Steinpilzen & Rosmarinkartoffeln

F L E I S C H G A N G

P A N E T T O N E  &  S C H A U M W E I N  

M I T T E R N A C H T S L I N S E N

S A L T A  I N  B O C C A  D A  U M B E R T O  
W E I N F E L D E R S T R A S S E  1 7 | 9 5 4 2  M � N C H W I L E N

R E S E R V A T I O N @ S A L T A I N B O C C A . C H
0 7 1  9 6 6  2 1  4 1

Preis: 110.- 

Salta in Boccaal 
31-12-2023



di CapodannoMENU

S A L U T O  D A L L A  C U C I N A

Capesante su letto di crema di Zucca

e Porro Fritto

A N T I P A S T O  D I  P E S C E

Turbante di Branzino e Gambero

su letto di Spinaci con Vinaigrette al Lime

P O R T A T A  D I  P E S C E

Fichi Freschi con Prosciutto San Daniele 

e Bocconcini di Bufala

A N T I P A S T O  D I  C A R N E

Miniraviolini con Ripieno di Carne

mit rotem Chicorée & Datteltomaten serviert. 

E N T R E - P L A T

Tournedos di Filetto di Manzo

con Porcini Saltellati & Patate al Rosmarino

P O R T A T A  D I  C A R N E

P A N E T T O N E  &  S P U M A N T E  

L E N T I C C H I E  

Salta in Boccaal 

S A L T A  I N  B O C C A  D A  U M B E R T O  
W E I N F E L D E R S T R A S S E  1 7 | 9 5 4 2  M � N C H W I L E N

R E S E R V A T I O N @ S A L T A I N B O C C A . C H
0 7 1  9 6 6  2 1  4 1

110. - a persona

dopo la mezzanotte

31-12-2023


